
Modello B.1 – Offerta Tecnica criteri quantitativi-tabellari

OGGETTO:	GARA EUROPEA A PROCEDURA APERTA PER L’AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA PRESSO LA SCUOLA PRIMARIA STATALE DEL COMUNE DI VIGARANO MAINARDA - AA.SS. 2026/2027 – 2027/2028 – 2028/2029 

OPERATORE ECONOMICO:
Ragione sociale .........................................................................................................................................
con sede in ................................................................................ Prov. ................ CAP ......................
Via/Piazza ........................................................................................................................ N. ..............
Partita IVA ............................................................................. C.F. .....................................................
Tel. …………………………….. E-mail: ……………………………………………………..……………… 
PEC …………..…………………………………………………………………………………………...……

Il sottoscritto ................................................................................ nato a ..................................................................... il ........................................... C.F. …………………………………………..…………………
nella sua qualifica di: 
☐ 	Legale Rappresentante 
☐ 	Institore 
☐	Procuratore speciale o generale con mandato di rappresentanza con firma disgiunta (allegare la procura, tranne nel caso in cui l’attribuzione dell’incarico risulti dalla visura camerale)
☐ 	Procuratore speciale o generale con mandato di rappresentanza con firma congiunta della ditta che rappresenta (allegare la procura, tranne nel caso in cui l’attribuzione dell’incarico risulti dalla visura camerale)

consapevole ai sensi e per gli effetti dell’art. 46 e 47, 75 e 76 del D.P.R. 445/2000, delle responsabilità penali cui può andare incontro nel caso di dichiarazioni mendaci nonché, delle conseguenze amministrative di esclusione dalle gare di cui al D.Lgs. n. 36/2023 e alla normativa vigente in materia.
FORMULA LA SEGUENTE OFFERTA TECNICA
IN RIFERIMENTO AI CRITERI QUANTITATIVO-TABELLARI DI SEGUITO INDICATI
CONTENUTI NELLA TABELLA DI CUI AL PARAGRAFO 18.1 DEL DISCIPLINARE DI GARA “CRITERI DI VALUTAZIONE DELL’OFFERTA TECNICA”:

	In riferimento al criterio B.2
	

	Ubicazione del Centro di Produzione Pasti:
_____________________________________ 
(indicare indirizzo di ubicazione)

Distanza del centro di produzione pasti:
_____________________________________ 
(indicare i Km complessivi)

Tempo di percorrenza più breve:
_____________________________________ 
(Indicare tempo di percorrenza come calcolato da Google Maps)
	Distanza del Centro di Produzione Pasti – Tempi di percorrenza 
· Tra 0’- 20’ (punti 3)
· Tra 21’ – 40’ (punti 2)
· Tra 41’ -60’ (punti 1)
· Oltre 60’ e fino a 90’ (punti 0)

	In riferimento al criterio E.1.1
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Frutta, ortaggi, legumi, cereali 

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 51% e il 60% (punti 0,5)
· tra il 61% e il 70% (punti 1)
· oltre il 70% (punti 2)



	In riferimento al criterio E.1.2
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Olio extravergine di oliva

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 41% e il 50% (punti 0,5)
· tra il 51% e il 60% (punti 1)
· oltre il 60% (punti 2)



	In riferimento al criterio E.1.3
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Pelati, polpa di pomodoro

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 34% e il 50% (punti 0,5)
· tra il 51% e il 70% (punti 1)
· oltre il 70% (punti 2)



	In riferimento al criterio E.1.4
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici oppure a marchio DOP o IGP o “prodotto di montagna”: Salumi e formaggi

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 31% e il 40% (punti 0,5)
· tra il 41% e il 50% (punti 1)
· oltre il 50% (punti 2)



	In riferimento al criterio E.1.5
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Carne Bovina

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 51% e il 60% (punti 0,5)
· tra il 61% e il 70% (punti 1)
· oltre il 70% (punti 2)






	In riferimento al criterio E.1.6
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Impiego di prodotti biologici oppure certificazione nell’ambito del Sistema di Qualità Nazionale Zootecnia o nell’ambito dei sistemi di qualità regionali riconosciuti (quali QV o equivalenti) oppure etichettata in conformità a disciplinari con le informazioni volontarie: «benessere animale in allevamento», «alimentazione priva di additivi antibiotici», allevamento «rurale in libertà» (freerange) o «rurali all’aperto» oppure a marchio DOP o IGP o “prodotto di montagna” - Carne avicola

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra il 21% e il 50% (punti 0,5)
· tra il 51% e il 70% (punti 1)
· oltre il 70% (punti 2)



	In riferimento al criterio E.1.7
	

	Caratteristiche delle materie prime alimentari offerte in ampliamento della gamma dei prodotti biologici: Carne Suina

	Percentuale di ampliamento significativo della gamma dei prodotti biologici offerta: _____________________% (indicare)
	· tra 11% e il 25% (punti 0,5)
· dal 26% (punti 1)



	In riferimento al criterio E.1.8
	

	Impiego di prodotti ittici certificati MSC
☐ almeno 1 volta al mese (punti 0,5)
☐ almeno 2 volte al mese (punti 1)



	In riferimento al criterio E.1.9
	

	Impiego di prodotti biologici da chilometro zero e filiera corta tra le seguenti categorie:

	· ortaggi, frutta, legumi, cereali: 
____________________ (indicare la/le specie)

· pasta, prodotti lattiero-caseari, carne, derivati della carne, uova, olio, passate e conserve di pomodoro, altri prodotti trasformati:
 _________________________________ (indicare la tipologia)

· Luogo di produzione:
__________________________________________ sito a non più di 200 Km. dal Comune di Vigarano Mainarda (indicare il luogo di produzione)
	· impiego di prodotti biologici fino a 2 = punti 0
· impiego di prodotti biologici da 3 a 4: punti 1
· impiego di prodotti biologici da 5 a 7: punti 1,5
· impiego di prodotti biologici 8 e oltre: punti 2






	In riferimento al criterio H.1
	

	Possesso della certificazione ISO 22000 o equivalente sistema di rintracciabilità - Rintracciabilità filiere agroalimentari:
☐ SI (vedi allegato) (punti 2)
☐ NO (punti 0)



	In riferimento al criterio H.2
	

	Possesso della certificazione ISO 45001:2018 – Salute e sicurezza sul lavoro:
☐ SI (vedi allegato) (punti 1)
☐ NO (punti 0)



	In riferimento al criterio H.3
	

	Possesso della certificazione SA8000 - Responsabilità sociale:
☐ SI (vedi allegato) (punti 1)
☐ NO (punti 0)



	In riferimento al criterio H.4
	

	Possesso della certificazione ISO 9001:2015 – Sistema di gestione della qualità:
☐ SI (vedi allegato) (punti 2)
☐ NO (punti 0)



	In riferimento al criterio H.5
	

	Possesso della registrazione sull'adesione volontaria delle organizzazioni a un sistema comunitario di ecogestione e audit (EMAS), regolamento (CE) n. 1221/2009:
☐ SI (vedi allegato) (punti 2)
☐ NO (punti 0)



	In riferimento al criterio H.6
	

	Possesso Certificazione di qualità UNI EN ISO 14001:
☐ SI (vedi allegato) (punti 1)
☐ NO (punti 0)





	In riferimento al criterio H.7
	

	Possesso della certificazione della parità di genere di cui all’articolo 46- bis del codice delle pari opportunità tra uomo e donna, di cui al decreto legislativo 11 aprile 2006, n. 198, rilasciata dagli appositi organismi accreditati, in relazione alle politiche di parità di genere praticate:
☐ SI (vedi allegato) (punti 1)
☐ NO (punti 0)
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